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C13K 天然素材から得られるまたは天然素
材である二糖類，オリゴ糖類，または
多糖類の加水分解によって得られる
糖類（蔗糖の製造Ｃ１３Ｂ；化学的合成され
た糖または糖誘導体Ｃ０７Ｈ；多糖類，例．で

ん粉，その誘導体Ｃ０８Ｂ；麦芽Ｃ１２Ｃ；糖

類基を有する化合物の製造のために発酵また

は酵素を使用する方法Ｃ１２Ｐ１９／００） 

1/00 ぶどう糖（転化糖からの分離Ｃ１３Ｋ３／

００）；ぶどう糖含有シロップ［２］ 

1/02 ・セルロース物質の糖化によって得られる

もの（飼料の製造Ａ２３Ｋ１０／３２） 

1/04 ・・精製 

1/06 ・でん粉またはでん粉含有原料の糖化によ

って得られるもの 

1/08 ・・精製 

1/10 ・結晶化 

3/00 転化糖；転化糖からのぶどう糖または果糖

の分離 

5/00 乳糖 

7/00 麦芽糖 

11/00 果糖（転化糖からの分離Ｃ１３Ｋ３／００）

［２］ 

13/00 このクラスの他の箇所に分類されない糖

［２］ 

 


